TECHNICKA ZPRAVA

Akce: Rekonstrukcia jedalne a kuchyne
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1 Uvod

Projekt Ye$i rekonstrukci a modernizaci stravovaciho provozu
véetné vydejny. Stavajici provoz je umistén na dvou podlazich a to
v 1. NP a 4.NP. Na stfesSe (5.NP) jsou umistény kondenzacni jednotky
chladicich zat*izeni. Provoz zajistuje stravovani pro zaméstnance
nadrodni Dbanky. Predchozim stupném byla dokumentace ke stavebnimu
povoleni.

1.1 Kapacita zadani

Jednd se o stravovaci provoz v centradle Narodni banky Slovenska.
Slouzi ke stravovani zaméstnancl. Soucasnéd kapacita kuchyné je 500-
600 stravnik® denné a zustdva beze zmény. Pripravuje se 1 druh
polévky a hlavni jidla jsou rozdélena do dvou kategorii:

- denni nabidka menu (2-4 druhy jidla, pribliZné 70 % jidel
z celkového poctu stravniki)

- jidla s volnym vybérem dle nabidky (minutky, salaty, pfriblizné
30 % jidel z celkového poctu stravniki)

2 Legislativa

Projekt respektoval pfi navrhu dale zminéné vyhlasky a pravni predpisy:

e Vyhlaska ministerstva zdravotnictva ¢.533/2007Zb o
podrobnostiach a poziadavkdch na zariadenia spolocéného
stravovania v platnom zneni ¢.82/20237b.

e Nariadenie ES ¢.852/2004Zb Eurdpského parlamentu

e Novela zakona ¢.152/1995 Zb. O Potravindch, platnom zneni
¢.257/20227Zb.

e Hygiena vyroby,skladovania a prepravy mrazenych a chladenych
pokrmov

e Vyhlaska Ministerstva zivotného prostredia ¢.532/2002Zb ktorou
sa ustanovuju podrobnosti o vSeobecnych technickych poziadavkach
na vystavbu, platnom zneni ¢.34/2020Zb

e 7Z4kon o ochrane zdravia Tudi ¢.596/2002Zb, jeho novela
¢.140/20082Zb

e Nariadenie vlady ¢.391 /2006Zb.o minimdlnych bezpecnostnych a
zdravotnych pozZziadavkach na pracovisku, platnom zneni
¢.525/20227Zb.

e Zakon 409/2006Zb, o odpadoch a o zmene a doplneni niektorych
zakonov

e TPP 704 01 Domové plynovody

e Vyhl. MZ SR ¢. 549/2007 Z. z., ktorou sa ustanovuju podrobnosti
o pripustnych hodnotédch hluku, infrazvuku a vibracii a o
poziadavkdch na objektivizaciu hluku, platnom zneni
¢.237/2009Zb.

e Vyhl. MZ SR 542/2007 Z. z. o podrobnostiach o ochrane zdravia
pred fyzickou zataZou pri préaci, psychickou pracovnou zatazou a
senzorickou zatazou pri praci
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3 Stavajici stav

Ve stavajicim stavu mlZeme najit mnoho nedostatkd jako naptiklad
nedostateéné prlchody mezi zatrizenimi, koncepéné zastaralé vybaveni
s vysokou spotrebou energii, Spatné fresené skladové prostory nebo
nadbyteénd vertikdlni manipulace.

3.1 1.NP

Probihd zde z&sobovani potravin, zasobovani probiha ptres nakladni
rampu. Jsou zde chladici boxy pro skladovédni zeleniny a bioodpadu,
hrubd pripravna zeleniny a sklad brambor, ktery ale neni vyuzZivan.
Presun potravin z 1.NP do 4.NP probihd pres nakladni vytah.

3.2 4.NP

Jsou zde umistény prfisluSné sklady potravin vcetné dvou
chladicich boxl a jednoho mraziciho boxu. TaktéZ jsou zde sklady pro
cateringové a kuchyrnské pottreby. Je zde umisténd varna, ktera se
sklddd s nékolika usek®l - cukra¥skd priprava, varna, hrubd ptripravna
masa, Cistd pripravna masa a zeleniny, studend kuchyné a myti
provozniho nadobi.

Pripravend jidla jsou po dokonceni procesu vareni prevezena do
vydeje, ktery je umistén ve stejném podlazi, jako je varna. Jidlo je
zde vydavano zaméstnanclm banky z vydejnich pultl. PouZzité stolni
naddobi je prijiméno pomoci dopravnikového pasu, ktery vede k mycce
stolniho nadobi. Ta je umisténd v samostatné mistnosti myti. Ve
vydeji se taktéz nachdzi sklad pro doplnkovy prodej.

4 Navrhovany stav

Zplsob vyuZiti prostor zlstéava zachovan, zastavénd plocha
stravovaciho provozu se neméni. Dochazi pouze k lokdlnim stavebnim
upravam v ramci jednotlivych funkénich celk® (skladovéani, priprava a
jidelna) a kompletni obméné technologického vybaveni. Veskeré
vybaveni bylo navrzené na zadkladé exaktnich kapacitnich propoctu.

41 1.NP

Zasobovani potravin probihad pres nédkladni rampu, poté je
presunuto do 4.NP pres nadkladni vytah (zGstévé zachovéano). V 1.NP
doslo k zruSeni chladicich box® a vytvoreni dvou mistnosti pro
skladovéni zeleniny a pro skladovani biocodpadu. Sklad BIO odpadu je
nové pristupny z venkovnich prostor. Nevyuzivany sklad brambor jsme
nahradili skladem urceny pro doplikovy prodej, umisténi hrubé
pripravny zeleniny zGstadvéd zachovano, dochédzi pouze k obméné zatrizeni
(viz. prisludny vykres BT24-129-02d a seznam stroju a zarizeni).
VeSkeré stoly jsou navrZené z nerezového materidlu. Pracovni stul
v hrubé ptripravné zeleniny je instalovan na stavebnim soklu, ktery
zvysSuje hygienické standardy. Umyvadla jsou navrZena tak, aby bylo
vzdy v dosahu maximdlné 8 metrt od pracovisté.
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4.2 4.NP

V 4.NP je, ktery je prlchozi do mrazici ¢asti. Tyto boxy budou
napojené na centrdlni jednotky, které budou umistény na strede na
5.NP (viz pfrisludSny vykres BT24-129-02b). DosSlo k zvétsSeni
manipulaé¢niho prostoru u boxt, &imZ se zlepsSil pfistup do skladda ze
stdvajicich 1100 mm na 2000 mm. Ostatni sklady zuastavuji zachované,
doché&zi pouze k obméné zarizeni (Ucel a vybaveni sklada viz.
prisludny vykres BT24-129-02a a seznam stroju a zatrizeni).

Varna je ¢lenénd na nékolik tusekt:
- Cukrarskd priprava
- Varné ostrovy
- Usek pro vakuovani potravin
- Cistd pripravna masa
- Cista pripravna zeleniny
- Vytluk vajec
- Vyskladniovani z boxua
- Finalizace/porcovani
- Myti provozniho néadobi
- Studenad kuchyné
- Priprava tésta
- Multifunkéni priprava
Vybaveni a rozlozeni Usekd je zndzornéno na prisluSném vykrese

(viz. BT24-129-02a) a v seznamu stroju a zarizeni. VeSkeré pracovni
Useky jsou vybaveny pracovnimi plochami (nerez). Kazdy pracovni usek,
kromé Useku vyskladnovani z boxl, m& vlastni drfez s tekouci teplou a
pitnou studenou vodou, pro nékteré useky je umyvadlo sloucené a vzdy
je v dosahu maximdlné 8 metrd od pracovisStée.

Odsavani par pri vareni bude pres stavajici nerezové podhledy
umisténé na stropé (GIF strop), jelikoZ umisténi varnych zatrizeni je
témétr totozné jako je ve stédvajicim stavu (bylo zamérem) .

V prostordch vydeje do3lo k zruSeni skladu pro doplnkovy prode]
(nyni je umistén v 1.NP). Prostor vydejny se upravil, doslo ke
zmenSeni obsluZné Casti vydeje a k pridadni samoobsluznych ostrovi.
Skladba zatrizeni byla konzultovédna s prislusSnymi zastupci uzivatele.

Vydejna je ¢lenénd na nékolik tseki:

- Jidelna
- Vydej jidel
- Myti stolniho néadobi

Vybaveni a rozlozeni Usekd je zndzornéno na prisluSném vykrese
(viz. BT24-129-02c) a v seznamu stroju a zatrizeni. Oproti plvodnimu
systému sbéru pouzZzitého stolniho né&dobi pfres dopravnikovy péas, je
nyni pouzité nadobi shromazdovano v odklédacich vozicich na téacy,
které budou po naplnéni prevezeny do uUseku myti stolniho nédobi. Aby
nedochézelo ke kt¥izové kontaminaci, je vybudovan stavebné oddeéleny
koridor pro ptresun vozika z jidelny do umyvarny.
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5 Odpady a skodliviny
Pri procesu skladovani vydeje pripravy surovin, tepelné Upravy a
myti nadobi vznikaji plynné exhalace, tekuté odpady a tuhé odpady.

5.1 Plynny odpad

Plynné odpady, to je odpar¥eny tuk, prchavé latky a para, které jsou
odsavany vzduchotechnickym zarizenim. Skodliviny odchézi
vzduchotechnickym potrubim mimo objekt (¥es$i projekt VZT). Jako
koncovy element ve varné slouzi nerezovy vetraci podhled.

5.2 Kapalny odpad

Kapalny odpad od drezu (bez tukové zatéze), odpadni vody z drezt
(bez tukové zatéze) a od mycek, vydejnich zatizeni, WC, sprch a
umyvadel jsou odvedeny komundlni kanalizaci. Kapalny odpad obsahujici
tukové zatéze bude sveden do centrdlniho lapace tukl. (fes$i projekt
ZTI) . Tuk z lapdku tuku je dle Katalogu odpadd Nebezpednym odpadem
k.&.130506 a musi byt odvidzen a likvidovan firmou, kterd ma k této
¢innosti opréavnéni.

5.3 Tuhy odpad

Komunédlni odpad bude tridén do skupin (plasty, sklo, papir a
ostatni komunadlni odpad) bude uklédén do kontejnerlli a pravidelné
odvazen specializovanou firmou. Biologicky odpad bude ukladan do
plastovych néddob do samostatné mistnosti biologického odpadu do
chladici sk¥iné a bude odvazen specializovanou firmou.

Tuhy odpad lze zac¢lenit do Tridy 20 Komunédlni odpady. Odpad je
zaC¢lenén dle Katalogu odpadt do

téchto skupin:

e 200101 Papir a lepenka

« 200102 sklo

* 200108 Biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni a stravoven

e 200125 Jedly tuk a olej

* 200139 Plasty

e 200140 Kovy
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6 Pozadavky na energie a média

Instalovany prikon silnoproud: 435,32 [kW]
Koeficient soucasnosti: 0,7
Soucasny prikon: 435,32*%0,7=304,724 [kW]

Odhadovand denni pottreba vody (jednd se o tabulkové hodnoty, skutecna
spotfeba v modernim gastronomickém provozu bude nizsi):

Priprava, vareni a myti provozniho néadobi 600 porci *101
Vydej jidel a myti stolniho nadobi 600 porci *101
Celkem 12[m?3]
Z toho teplé vody (teplota 45 °C) 3[m3]

7 Pozadavky na dodavatele

Pred zahdjenim vystavby, Jje dodavatel povinen vypracovat tzv.
dilenskou dokumentaci, kterd upresni veskeré napojovaci body
technologického vybaveni. Timto bude provedena koordinace se stavebni
pripravenosti. Soucédsti dodéavky gastro je také technicky dozor
technologa ptri vystavbé. P¥i nejasnostech je potreba provést
koordinaci projektantem technologie.

Predpokladdand doba montdzZe je cca 6 tydnl po predadni stavebni
pripravenosti a dalsi 2 tydny na zajisténi zkuSebniho provozu,
kolaudace a vychozich revizi.
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