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Organizacia podujatia EFA 2024 - European Finance Association, 51st Annual Meeting
21.-24. August 2024

Opis predmetu zakazKky - veCerna cast podujatia

Ulohou eventovej agentiiry bude realizicia veéernej ¢asti EFA podujatia. Agentiira ma za tlohu
komplexne pokryt vSetky poZiadavky zadavatela na kIi¢, a to v rozsahu presne podla opisu
predmetu zdkazky, ako je uvedené nizsie.

O podujati:

EFA je medzinarodnou organizaciou zdruzujucou najvyznamnejSich finan¢nych expertov v oblasti
bankovnictva, finan¢nych trhov a investovania. Kazdoroc¢ne organizuje prestiznu medzinarodnu
konferenciu, ktord ma celosvetovll UCast asprievodny program zamerany na Spoznavanie
lokalnej kultdry. V roku 2024 sa uskuto¢ni v Bratislave s ofakdvanou tucastou 600 - 800
finan¢nych odbornikov.

Cestnym hostom konferencie EFA 2024 je nositel' Nobelovej ceny za ekonémiu profesor Douglas
W. Diamond, prezident EFA adalSie vyznamné osobnosti z medzindrodného finan¢ného
prostredia. Konferencia sa organizuje kazdoroc¢ne v spolupraci s lokalnym organizatorom, ktorym
je v tomto roku NBS (podpisana zmluva o spolupraci).

Podujatie je rozdelené na dennt c¢ast a ve¢ernii c¢ast.
Denna cast’ - odborné konferencie: 21.8. - 24.8.2024.
Realizuje sa po cely cas paralelne na dvoch lokaciach: Reduta a Radisson Blu Carlton Hotel.

Vecerna cast - podujatia su planované na 5 lokaciach: Zylinder, Reduta, Aucafé +lod’ Pontén
(pripadne iny navrh uchadzaca) a Bratislavsky hrad.

Utorok 20.8.2024 - Restaurdacia Zylinder

Streda 21.8.2024 - Reduta

Stvrtok 22.8.2024 - Re$tauracia Aucafé a lod’ Pontén, (pripadne iny navrh uchadzaca)

Piatok 23.8.2024 - Bratislavsky hrad

Struktira podujatia, odhadovany poéet hosti:

UTOROK 20.8.24 - Doctoral supper, cca. 25 o0sdb, Zylinder, Hviezdoslavovo nam., 19:00-22:00
hod.
STREDA 21.8.24 - KONFERENCIA:

e DOCTORAL TUTORIAL, 30 os6b, Radisson, 9:00-18:00 hod.

e EXECUTIVE COMMITTEE, 15 os6b, Radisson, od 16:00 hod.



STREDA 21.8.24 - REGISTRACIA + WELCOME RECEPTION, cca 450 0s6b, Reduta, od 17:30
hod.
STVRTOK 22.8.24 - KONFERENCIA, 450-600 0s6b, Reduta a Radisson BCH, 9:00-17:30 hod.
STVRTOK 22.8.24 - GET TOGETHER, 600 0s6b, Aucafé, lod’ Pontén, 18:30-22:00 hod.
PIATOK 22.8.24 - KONFERENCIA, 450-600 os6b, Reduta a Radisson BCH, 9:00-17:40 hod.

e KEYNOTE ADDRESS, PRIZE CEREMONY, GENERAL ASSEMBLY, cca. 550 os., Reduta,

16:00-17:40h

PIATOK 22.8.24 - CONFERENCE DINNER, 450-500 os6b, Barokova zahrada, BA hrad, 19:00-
23:00 hod.
SOBOTA 23.8.24 - KONFERENCIA, 350-400 osbb, Reduta a Radisson BCH, 9:00 - 12:30 hod.
SOBOTA 23.8.24 - VOLNY PROGRAM PO KONFERENCII podla preferencif hosti

EFA podujatie je primarne konferenénym podujatim, ale sprievodné a vecerné eventy su
neoddelitelnou a velmi déleZitou sucastou, pretoZe sldZia na networking a ich dloha vysoko
reprezentativna.

Uéastnici budu prichadzat’ pocas celého EFA podujatia 20.8. a% 23.8.2024 priebezne, ich podet na
dennej Casti, tj. konferencii je odhadovany a mo6Ze kolisat.

Vecerny event Conference Dinner je spojeny s registraciou hosti a pocet hosti je zafixovany
registraciou, dalSie Welcome Reception a Get Together su volné v otazke poctu a pocet hosti je
odhadovany na zaklade predoslych ro¢nikov.

Ubytovanie hosti je rieSené samostatne a nie je predmetom zakazky:.

Zoznam hosti na vecerné eventy bude k dispozicii tesne pred podujatim (v¢as sa upresni).
Program celého podujatia je po cely cas fixny, rovnako aj ¢asy Coffee Breakov a Obeda.

Struktdru schvaleného programu najdete tu: https://efa2024.efa-meetings.org/program/
Pre komunikaciu na podujati a suvisiacich formatov je univerzalny jazyk podujatia anglic¢tina.

ZAKLADNE CHARAKTERISTIKY KONCEPTU- VECERNA CAST, SPRIEVODNE PODUJATIA

Vecerné casti maju networkingovy a reprezentativny charakter. Prebiehaju v rézne dni na
odlisnych lokaciach.

UTOROK 20.8.24 - Doctoral supper, ca 25 oso0b, Zylinder, Hviezdoslavovo nam., 19:00-22:00
hod.
STVRTOK 22.8.24 - GET TOGETHER, 600 0s6b Aucafé, lod’ Pontén, 18:30-22:00 h
PIATOK 22.8.24 - CONFERENCE DINNER, 450-500 os6b, Barokova zahrada, BA hrad, 19:00-
23:00 hod.

PREDMETOM ZAKAZKY VECERNA CAST, SPRIEVODNE PODUJATIA JE:
UTOROK 20.8.2024, DOCTORAL SUPPER, 25-30 os6b, Restauracia Zylinder, 19:00-22:00 hod.
Tejto veCere sa zucastnia vopred registrovani doktorandi, cca 25-30 hosti a EFA organizator.

Hostia su zatial’ neregistrovani, oficidlna registracia zac¢ina v stredu rano v hoteli Radisson BC.

Zoznam ucastnikov Doctoral Supper je k dispozicii u zastupcu EFA.


https://efa2024.efa-meetings.org/program/

Predmetom zakazky je:
- manazZzment vecera: rezervacia separé priestoru, rezervacia menu vecera
- sprievod/odprevadenie hosti na lokaciu a zabezpecenie hladkého priebehu vecere.

STVRTOK 22.8.24 - GET TOGETHER, 600 0s6b, Aucafé, lod’ Pontén, 18:30-22:00 hod.

GET TOGETHER event ma najvyssiu tcast a ocakavame 600 hosti. Ide o networkingové vecerné
stretnutie ucCastnikov dennej casti konferencii. KaZzdoroCne sa hostitel snazi vybrat co
najzaujimavejSiu, najreprezentativnejsiu lokaciu, ktorou by ukazal hostom zroéznych krajin
nejaké Specifické miesto daného hostitelského mesta azaroven priniesol nieCo zvlastne.
V predoslych ro¢nikoch mesta ako Lisabon, Amsterdam, priniesli tento event na lokacie ako vel'ké
lisabonské botanické zahrady, v pripade Amsterdamu mizeum V. van Gogh, kde si bolo mozné
pozriet aj vystavu diel V. van Gogh.

V pripade Bratislavy vsak vzhl'adom na obmedzeny pocet lokacii, ktoré maja kapacitu 600 hosti,
je akceptovatel'né aj uskutoCnenie tohto eventu na 2 réznych lokaciach, ktoré su v bezprostrednej
blizkosti, aby hostia pocas eventu plynule mohli prechadzat z jednej lokacie do druhej. Prikladom
bezprostrednej blizkosti dvoch lokicii je reStauracia AuCafé alod’ Pontdn. Catering na tomto
evente by mal byt o nieco bohatsi ako na Welcome recepcii aj ¢o sa tyka napojov. Oproti Welcome
recepcii ide o uvol'nenejsi, viac networkingovy event. Po celodennych konferenciach maju hostia
prvd moZznost stretnit sa vuvolnenej podveCernej atmosfére. KedZe na nasledujuci den
pokracuju od rana prednasky, tak ocakavané ukoncenie eventu je 22.00 hod., ale pocitame
s presahom do 00.00 hod.

Predmetom zakazky je:

1) Prenajom priestorov.

- Navrh a prenajom vhodnej lokacie alebo kombinacia dvoch lokacii s kapacitou 600 os6b

v termine :

- 21/8/2024 stavba, priprava

- 22/8/2024 den konania podujatia

- 22/8/2024 v Case priblizne 24.00 hod. demontaz

-V pripade navrhu dvoch lokacii plati, Ze musia byt v bezprostrednej blizkosti, kde mo6zu
hostia prechadzat zjednej lokacie do druhej. V kazdej lokacii je moznost’ umiestnenia
ponuky cateringu a kazdy host ma priestor, kde dany catering skonzumovat - rozmerom
dostatocne vel’ky priestor na umiestnenie potrebného poctu stolov a SB stolov.

- Navrhnuté lokacie by mali byt v blizkosti centra, pripadne dostupné do 10 min. autom. A
do 20 minut peSi z Hviezdoslavovho namestia.

- Kombinacia dvoch lokacii, ktoré spiiiajii poZiadavky st napriklad priestory AuCafé,
interiér aj exteriér vratane parkoviska, s kapacitou 300 oséb a lod’ Pontén s kapacitou 300
0s6b. Lod’ Ponton zahfiia vyuzitie vSetkych priestorov lode, a teda podpalubie, restauraciu
Bubbles a terasu-palubu lode.

- Verejny obstaravatel v pripade, Ze dodavatel nenavrhne int vhodnud lokaciu vie
akceptovat nacenenie a tvorbu konceptu pre uvedené lokacie a to AuCafé alod Pontén.
Avsak, oCakava sa od uchddzaca navrh aj d'alSej moznej lokacie pre realizaciu tohto eventu
podla vyssie spomenutych poZziadaviek.

2) Nabytky

- Vybrana lokacia alebo lokacie musia byt uchddzatom zariadené nabytkom, ktory
poskytuje moZnost sedenia pre minimalne 80% hosti a pre zvySnych 20% hosti musi byt
zabezpecené statie pri SB stoloch.

- Kazdy host musi mat moznost' si poloZit napoj alebo jedlo na stol ¢i uz Stand by stél alebo
kaviarensky stol. PoCet stolov musi reflektovat’ moznost usadenia alebo statia pri stole pre
600 os6b. Minimalny pocet sedenia musi byt pre 400 os6b.

- Preferuje sa verzia dizajnovych eventovych nabytkov, napriklad kombinacia
transparentného a svietiaceho nabytku a lounge sedenia v $tyle sofy, kresld , divany,
priru¢né stoliky a konferenc¢né stoliky. Pripadne iné kombindacie dizajnovych eventovych
nabytkov, vytvorené so zretelom na reprezentativny charakter podujatia.



3)

4)

5)

Zabezpecenie externych barov pre nealko napoje, alko napoje a to minimalne v pocte dva
bary/vydajné miesta pre alko ndpoje a dva bary/vydajné miesta pre nealko napoje
v minimalnej dizke baru 8 m.

Zabezpecenie vydajnych pultov pre jedlo, bufetovych stolov. Uchaddza¢ by mal navrhnuat
dizajnové rieSenie bufetovych stolov a eliminovat, pripadne vylacit vyuzitie Standardnych
obrusovanych bufetovych cateringovych stolov alebo stolov s navlekmi.

Zabezpecenie SB stolov pri vstupe do lokacie alebo lokacii pre hostesov a hostesky , ktori
budd pred vstupom registrovat hosti. Pri dvoch lokaciach Styri Stand by stoly, pri jednej
lokacii potrebné zabezpecit 2 Stand by stoly.

Zabezpecenie sedenia do zvukovej rézie.

Zabezpecenie sedenia pre hudobnych hosti na pddiu, ak bude od hudobnikov Ziadané.
Star stipiky cca 15 m - 20m na oddelenie nepriechodnych zén.

PoZaduju sa vizualizacie priestorov, v ktorych sa budd konat eventy a konferencie vratane
nabytkov, dekoracii, umiestnenia techniky a cateringu vramci priestoru dodanych v
elektronickej podobe formou 3D vizualizacie priestoru.

Dekoracie

Navrh azabezpecCenie dekoracii na dotvorenie final dispozicie podujatia - priestorové
dekordcie a eventové rekvizity, svetelné dekoracie.

Nie su potrebné pre tento druh podujatia kvetinové dekoracie, o¢akava sa skér dotvorenie
nabytkového priestoru a pocitu pohodlia, ambientnej a prijemnej atmosféry.

Osvetlenie a ozvucenie priestoru
0d uchadzaca sa ocakava zabezpecenie osvetlenia a ozvucenia priestorov v ktorych sa
podujatie uskuto¢ni vratane exteriéru lokacie/lokacii, a to sprostredkovanim
profesionalneho dodavatela zabezpecujiceho kompletnua technickd produkciu eventov -
osvetlenia a ozvucenia.
Lokaciu/lokacie je potrebné ozvucit tak, aby bola hudba dostupna vo vSetkych cCastiach
lokacie/lokacii.
Zabezpedit ozvucenie a zvukovi réZiu pre navrhovanych hudobnych hosti.
Zabezpedit mikrofény na prihovory.
Zabezpecit stavbu pdédia pre hudobnych hosti v pripade, Ze to bude na lokacii potrebné.
Lokacie je potrebné nasvietit tak, aby svietenie podporovalo no¢nt atmosféru
a pokracovanie eventu po zotmeni a dotvaralo svetelnd ambientnt atmosféru.

Zabezpecenie cateringu pre 600 osdb.

Produk¢né zabezpecenie cateringovych sluzieb bud’ priamo od lokacie, ak taktto sluzbu

lokacia pontika, alebo sprostredkovanie externej cateringovej spolo¢nosti, ktora zabezpeci

dodanie komplexnych cateringovych sluzieb.

Navrh menu, navrh alkoholickych a nealkoholickych napojov a navrh welcome drinku alko

a nealko, ktoré budu podavané pocas eventu.

Preferované su lokalne produkty.

Navrh menu musi zahfnat minimalne:

- Servirovany cocktail studeny: minimalne 80 g porcie, minimalne 5 druhov vratane
vegetaridnskych verzii a bezlepkovej, bezlakt6zovej verzie, minimalne 240 porcii
z kazdého druhu pri ponuke piatich druhov jedal, banketové pecivo pre 600 os6éb
vratane bezlepkového peciva.

- Hlavné jedla - flying buffet alebo bufet: musi obsahovat maisové jedlo, rybu
avegetarianske jedlo vpomere 3:1:2, rovnako aspoii jedno jedlo musi splnat
podmienky bezlaktézového a bezlepkového jedla. GramaZe hlavného jedla minimalne
v rozmedzi 120-150 g porcia, minimalne 900 porcii.

- Dezerty: 4 az 5 druhov dezertov v gramazi 60g - 90g. Pripadne kombinované s petit
fours v niz$ej gramazi vo vy$Som pocte.

- Ponuka nealkoholickych napojov: ponuka nealhoholickych napojov by mala
pozostavat z balika, ktory ma neobmedzené mnoZstvo spotreby a zahfia minimalne:

- sytend a nesytena Slovenska mineralka,

- tri druhy dzasov alebo remeselnych nealkoholickych napojovsytené
nealkoholické napoje,

- prirodné limonady s ovocim 3 druhy,



- teplé napoje - Espreso kava, mlieko, cukor, vyber ¢ajov, cukor, med.
Ponuka alkoholickych napojov: ponuka alkoholickych napojov mala by zahfiat’ :
- welcome drink alko aj nealko verzia pre 600 osob,
- vinny bar s ponukou minimalne piatich druhov Slovenskych vin vybranych so
zretel'om na letné obdobie a teda I'ahké vina.
- Pivo, a to alko aj nealko verziu.
- Ponuka napojov méze byt doplnena o jeden, ¢i viac druhov letnych koktailov.
-V ponuke by mal byt aj vyber zakladnych spiritov. Lokalny destilat, konak a
armanak prémiovej kvality, len na vyZiadanie pre VIP hosti.
- Personalne zabezpecenie:
- Minimalne poZadované persondalne zabezpecenie obsluhy je 40 ¢asSnikov pre 600
hosti.
- Minimalny pocet someliérov pre vinny bar su dvaja someliéri.
- Personalne zabezpecenie zahinia aj potrebny pocet kucharov na pripravu,
technicky persondl, event manaZéra cateringu.
- Prenajom inventaru, technoldgii a doprava:
- Uchadzac¢ zabezpeci prendjom vsSetkého potrebného inventaru, technolégii,
a Cistenie inventaru.
- Uchadza¢ zabezped¢i zvoz avyvoz, dopravu jedla a ndpojov prostrednictvom
cateringovej agentury, ak nebude catering poskytovany priamo lokaciou.
- V pripade kombinacie dvoch lokacii je potrebné zladit menu a ponuku napojov tak,
aby vytvarala jeden celok, vhodne sa dopliiala a bola dostupna v oboch lokaciach
pre hosti.

6) Hudobna dramaturgia

Navrh hudobnej dramaturgie ma zahinat vyber hudobnych hosti pocas podujatia.
Zanrovo je potrebné sa zamerat’ na interpretov dZezu, klasickej hudby, world music,
klavirnej hudby, Sansénu, folku alebo ich fazie s vplyvom funku, soulu, a inych presahov
hudobnych zanrov.

V pripade vyuzitia dvoch lokécii je potrebné mat hudobného interpreta, zivé hudobné
vystupenie, v oboch lokaciach.

7) Personalne a technické agentirne zabezpecenie

moderator vecera — podla konceptu agentury zabezpecit moderatora vecera, nie je to
podmienka

Dostato¢né persondlne zabezpecenie. Od uchadzaca sa ocakava Specifikovanie poCtu oséb
a ich funkcii na organizacii eventu.

- Zabezpecenie vysielaciek.

- Zabezpecenie poziarneho dozoru.

- Zabezpecenie zdravotného dozoru nie je predmetom obstarania a bude zabezpecené
priamo obstaravatel'om.

- priprava menu kariet a drink kariet v graficky schvalenom layoute

- Nahlasenie Soza.

- Ohlasky mesto.

8) Hostesky a hostesovia

Uchadzac sprostredkuje pre dané podujatie minimalny pocet 8 hostesiek alebo hostesov
s plynulou anglic¢tinou.

Uchadzac zabezpeci koktejlové veCerné oblecenie pre hostesky a hostesov, pripadne iné
uchadzacom navrhnuté oblecCenie, ktorym podpori korporatnost podujatia.

9) Kreativny koncept

Uchadza¢ doda spracovanie konceptu tohto eventu v podobe kreativneho konceptu riesenia
- prezentacie, kde budu reflektované poziadavky na organizaciu eventu z predmetu zakazky
rozSirené o agentdrny Kreativny pristup rieSenia tohto podujatia aj s explikaciou
navrhovanych pristupov kreativneho konceptu:



- Celkovy kreativny pristup ku navrhu eventov a ich rieSenie ako: lokacie, program,
dramaturgia, nabytky, ndvrh menu, osvetlenie, umelci, branding podujatia vratane
formatov, animované a grafické formaty, priestorové formaty, dekoracie.

- Sucastou konceptu rieSenia budu vizualizacie priestorov, v ktorych sa budu konat eventy
a konferencie vratane nabytkov, dekordcii, umiestnenia techniky a cateringu v ramci
priestoru dodanych v elektronickej podobe formou 3D vizualizacie priestoru.

- Dodanie zoznamu dodavatel'ov na jednotlivé Casti plnenia, s ktorymi uchadza¢ bude
spolupracovat na priprave tohto podujatia, predovsetkym dodavatelov nabytkov,
cateringu, ozvucenia a osvetlenia a dekoricii.

PIATOK 22.8.24 - CONFERENCE DINNER, 450-500 os0b, Barokova zahrada BA hrad, 19:00-
23:00 hod.

CONFERENCE DINNER je najprestiznejsim vecernym eventom celého podujatia EFA. ZauZzivana je
servirovana vecera za okruhlymi stolmi. Sedenie za okrihlymi stolmi by sme si dovolili pozmenit’
a Stylizovali tento event do volného gala vecera v zdhrade s kvalitnou hudobnou dramaturgiou.
Hostia nebudui mat miestenky na sedenie, sedenie bude volné a typov sedenia bude hned
niekol'ko. Barokovu zihradu vyuzijeme celu pripadne jej 2/3, bude zalezat od upravy zahrady v
danom mesiaci a vySky zelenych plotov v zahrade. V pripade zlého pocasia bude podujatie
presunuté do Jazdiarne spolu s bastionom. Sucastou prendjmu Barokovej zahrady bude aj
OranZéria, ktord méze sluzit bud’ ako zazemie alebo ako priestor vyuZitelny pre podujatie.

KedZe ide o najprestiZnejsi event celého Stvordnového podujatia, malo by to byt odzrkadlené aj
v ponuke nabytkov, dekordcii, jedla a ndpojov. V rdmci cateringu bude potrebné zabezpecit live
cooking v zdhrade, aby posun od servirovanej vecere k volnému gala veceru si udrzal troven
vySSej gastrondmie. Koncept méze byt rozdeleny na 5 vydajnych ,stations” kde kazdy station
vydava dve rozne jedla. Jedlo bude pripravené, dokonc¢ené priamo pred hostami. Jeden az dva
station mézu byt gril stanice s pripravou cerstvého grilovaného jedla. Hostia si vyberd hlavné
jedlo a kuchar im ho podla vyberu dokonci a naserviruje porciu prave pripravenu, elegantne
podavand. Nie su zZiadané bufetové verzie podavania jedla pri tomto type eventu. Prinosom bude
spolupraca s renomovanymi slovenskymi séfkucharmi. Z ruk séfkucharov priamo hostom.

V otazke napojov je potrebna rozsirend ponuka, oproti predoslym vecernym podujatiam , ktora
bude zahfiiat vinny bar so someliérmi, koktejlovy bar s barmanmi, baristicky corner s vyberovou
ponukou kavovych Specialit a baristami a pivny corner so slovenskym remeselnym pivom.
Hudobna dramaturgia, by mala predviest to najlepSie zo slovenskej tvorby, interprétov s
medzinarodnym presahom alebo mladé talenty.

Hudba by mala hosti sprevadzat celym eventom, eliminujeme priestorové ticho. Vitané su
kombinacie viac neZ jedného hudobného interpréta, s jemnou gradaciou, momentmi prekvapenia
pocas podujatia. M6Zu byt v kombinacii aj s inymi umeleckymi odvetviami, ktoré podujatie
spestria, doplnia. Nieje podmienka umeleckil cast podujatia koncipovat len do hudobne;j
dramaturgie. Vitané su priestorové instalacie, ktoré pozdvihnu zahradu a celkovy dojem z
podujatia. Napriklad vytvorenie svetelnych kéji, pod ktorymi bude umiestnené sedenie.

Predmetom zakazky nie je: Prenajom priestorov na bratislavskom hrade. Prenajom priestoru je
v rézii NBS. Zabezpecenie bezpectnostnej sluzby/ochranky, spolupraca s policiou pocas konania
podujatia je v rézii obstaravatel’a.

Predmetom zakazKy je:

1) Nabytky
- Vybrana lokacia musi byt uchadzacom zariadena nabytkom, ktory poskytuje moznost
sedenia pre vSetkych hosti, a teda 450 miest na sedenie.
- Kazdy host musi mat' moZnost' si polozit napoj alebo jedlo na stél, ¢i uz Stand by stol alebo
kaviarensky stol. Pocet stolov musi reflektovat moZnost usadenia 450 osob.



Preferuje sa verzia dizajnovych eventovych nabytkov ktoré podporia charakter vol'ného
gala velera kombindciou Stand by stolov, sedaciek, kaviarenského sedenia alounge
sedenia v Style sofy , kresla , divany, priru¢né stoliky a konferencné stoliky. Pripadne iné
kombinacie dizajnovych eventovych nabytkov, vytvorené so zretelom na reprezentativny
charakter podujatia a gala vecer, ktorym sa zavrSuje celé Stvordiiové podujatie.
Zabezpecenie externych barov pre nealko napoje , alko napoje, vinny bar, baristicky
corner, koktejlovy bar, a to v dostadujticej dizke alebo poéte, pre bezproblémovy vydaj
napojov bez vytvarania radov a ¢akania hosti na alko, ¢i nealko napoj v rade.
Zabezpecenie vydajnych pultov pre jedlo. Uchadzac by mal navrhnat dizajnové rieSenie
vydajnych pultov pre live cooking a eliminovat, pripadne vylucit vyuZitie Standardnych
obrusovanych bufetovych cateringovych stolov alebo stolov s navlekmi.

ZabezpecCenie minimalne 2 ks SB stolov pri vstupe do lokacie pre hostesov a hostesky ,
ktori budu pred vstupom registrovat hosti.

Zabezpecenie sedenia do zvukovej réZie.

Zabezpecenie sedenia pre hudobnych hosti na pddiu, ak bude od hudobnikov Ziadané.
Star stlpiky cca 15 m - 20 m na oddelenie nepriechodnych zén.

VyZaduju sa vizualizacie priestorov, v ktorych sa budu konat eventy a konferencie vratane
nabytkov, dekoracii, umiestnenia techniky a cateringu vramci priestoru dodanych v
elektronickej podobe formou 3D vizualizacie priestoru (pre obe verzie sucht aj mokra
verziu (Barokova zahrada vs. Jazdiaren s Bastionom),

2) Dekoracie

Navrh a zabezpecenie dekoracii na dotvorenie final dispozicie podujatia - priestorové
dekoracie a eventové rekvizity, svetelné dekoracie.

Nie st potrebné pre tento druh podujatia kvetinové dekoracie, ocakava sa skor dotvorenie
nabytkového priestoru a pocitu pohodlia, ambientnej a prijemnej atmosféry.

Doélezité je pouzit také dekoracie, ktoré pozdvihnu celkovy dojem z eventu a barokovej
zahrady. Napriklad vytvorenie priestorovych svetelnych koji , pod ktorymi bude
umiestnend istd cast sedenia alebo iné priestorové elementy s charakterom a funkciou
dotvorenia atmosféry galavecera, podporenia zahrady, zahradného gala.

3) Osvetlenie a ozvucenie priestoru

0d uchadzaca sa ocakava zabezpecenie osvetlenia a ozvucenia priestorov v ktorych sa
podujatie uskuto¢ni vratane exteriéru lokacie/lokacii, ato sprostredkovanim
profesionalneho dodavatel'a zabezpecujiceho kompletnu technicki produkciu eventov -
osvetlenia a ozvucenia.

Lokaciu/lokacie je potrebné ozvucit tak, aby bola hudba dostupna v celej barokovej
zahrade a v pripade zlého pocasia treba nazvucit’ jazdiaren a Bastion tak, aby bola hudba
dostupna vo vsetkych castiach.

Zabezpedit ozvucenie a zvukovu réziu pre navrhovanych hudobnych hosti, pripadne iné
umelecké zoskupenia.

Zabezpecit mikrofény na prihovory.

Zabezpecit stavbu pédia pre hudobnych hosti v pripade, Ze to bude na lokacii potrebné.
Nasvietenie barokovej zahrady, vydaju cateringu, ndpojovach barov. Nasvietenie jazdiarne
a bastionu v pripade vyuzitia tychto priestorov za zlého pocasia.

Zabezpecenie agregatu pre bezproblémovy chod. live cookingu siibezne so svietenim
azvucenim ako doplnenie k vyuZitiu erarneho zdroja napajania Bratislavského Hradu,
ktory bude k dispozicii na odber energie.

4) Zabezpecenie cateringu- live cooking

Sprostredkovanie a produkéné zabezpecenie cateringovych sluzieb externej cateringovej
spoloc¢nosti, ktora bude mat’ na starosti dodanie komplexnych cateringovych sluZzieb.
Navrh menu, navrh alkoholickych a nealkoholickych napojov a navrh welcome drinku alko
a nealko, ktoré budud podavané pocas eventu.
Preferované su Slovenské produkty.
Navrh menu mus{ zahfiat minimalne:

- Podavanie jedla formou live cookingu: bude rozdelené minimalne na 5

stations: 2x ofyr gril station, 2x live cooking station s minimom 2 jedla na jednu



station, 1x station candy bar/sladké jedlo ponuka minimalne troch live cooking
dezertov. Pripadne ind kombinacia navrhnutad uchadzacom.

- Ponuka nealkoholickych napojov: ponuka nealkoholickych napojov by mala
pozostavat z balika, ktory ma neobmedzené mnoZstvo spotreby a zahfia
minimalne:

- sytena a nesytena Slovenska mineralka,

- tri druhy dZusov alebo remeselnych nealkoholickych napojov,

- sytené nealkoholické napoje,

- prirodné limonady s ovocim 3 druhy,

- teplé napoje - Espreso kava, mlieko, cukor, vyber ¢ajov, cukor , med.

- Welcome drink

- welcome drink alko aj nealko verzia pre 450 osob,

- Vinny bar

- Vinny bar s ponukou minimalne piatich druhov lokalnych prémiovych vin
vybranych so zretelom na letné obdobie, a teda 'ahké vina. Preferuju sa klasické
vina pred naturalnymi.

- Koktailovy bar

- Ponuka koktejlov 5 bar stations, kde kazda station pontika svojho barmana a jeho
asistenta a vydava jeden druh koktejlu. Spolu teda podavame 5 koktejlov , kde
kaZda station ma dvoch obsluhujicich barmanov na priestore cca 2 m.

- Spolupraca s renomovanymi slovenskymi barmanmi je vitana.

-V ponuke by mal byt aj vyber zakladnych spiritov. Slovensky destilat, konak a
armanak prémiovej kvality,

- Baristicky korner

- Ponuka kavovych Specialit a obsluha profesiondlnymi baristami.

- prendjom kavovarov, riadu, bar a zadzemie

- Cigary

- r6zne druhy pocet spolu 180 ks vratane obsluhy, vykladu a prislusenstva

- Pivny bar

- Zabezpecenie ponuky a servisu lokalneho piva

5) Hudobna dramaturgia

Navrh hudobnej a umeleckej ¢asti eventu.

Zanrovo je potrebné sa zamerat na interpretov dZezu, klasickej hudby, world music,
klavirnej hudby, Sansénu, folku alebo ich flzie s vplyvom funku, soulu, a inych presahov
hudobnych Zanrov.

Potrebné odliSenie dramaturgie umeleckého programu od GET TOGETHER podujatia,
kedZe cast hosti absolvuje obidva eventy.

NevyluCuje sa vyuzitie aj inych kultirnych oblasti nie len hudby v ramci umeleckej

dramaturgie, ak to uchadzac zvoli vo svojom kreativnom koncepte.

6) Personalne a technické agentirne zabezpecenie

Zabezpecit moderatora vecera, ak bude sucastou dramaturgie vecCera

Dostato¢né persondlne zabezpecenie. Od uchadzaca sa ocakava Specifikovanie poctu osob
a ich funkcii na organizacii eventu.

Zabezpecenie vysielaciek

Zabezpecenie poziarneho dozoru

Zabezpeclenie zdravotného dozoru nie je predmetom obstarania a bude zabezpecené
napriamo obstaravatel'om.

priprava menu Kariet a drink kariet v graficky schvalenom layoute

Nahlasenie Soza.

7) Hostesky a hostesovia

Uchadzac sprostredkuje pre dané podujatie minimalny pocet 4 hostesiek alebo hostesov
s plynulou anglic¢tinou.
Uchadzac zabezpeci gala vecerné oblecenie pre hostesky a hostesov,



- Minimalne polovicu zcelkového pozadovaného poctu hostesov doda partnerska
univerzita v podobe doktorandov, nutna koordinacia doktorandov vitaznou agentarou, ich
brifing a koordinacia v ramci podujatia.

8) Kreativny koncept
Uchadzac doda spracovanie konceptu tohto eventu v podobe kreativneho konceptu riesSenia -
prezentacie, kde budu reflektované poZiadavky na organizaciu eventu z predmetu zakazky
rozSirené o agentirny kreativny pristup rieSenia tohto podujatia aj s explikaciou
navrhovanych pristupov kreativneho konceptu:
- Celkovy kreativny pristup k navrhu eventov a ich rieSenie ako: lokacie, program,

dramaturgia, ndbytky, navrh menu, osvetlenie, umelci, branding podujatia vratane
formatov, animované a grafické formaty, priestorové formaty, dekoracie.

- Sdcastou konceptu rieSenia budu vizualizacie priestorov, v ktorych sa budu konat eventy
a konferencie vratane nabytkov, dekoracii, umiestnenia techniky a cateringu vramci
priestoru dodanych v elektronickej podobe formou 3D vizualizacie priestoru.

- Dodanie zoznamu dodavatel'ov na jednotlivé Casti plnenia, s ktorymi uchadzac¢ bude
spolupracovat na priprave tohto podujatia, najmd dodavatelia nabytkov, ozvucenia
a osvetlenia, cateringu, dekoracii.



